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Nuestra Misión 
Brindar diariamente a nuestros comensales un servicio cordial, 

amable y respetuoso, ofreciendo alimentos de excelente calidad para 

cuidar su salud y dar gusto a su paladar. 

Nuestra Visión 
Ser y mantenernos como la empresa líder en alimentación de 

personal, ofreciendo productos y servicios de excelente calidad e 

higiene a un precio justo, apoyando el desarrollo humano y 

profesional de nuestro personal. 
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Nuestros Valores  



SISTEMA DE  

GESTION DE CALIDAD. 

Nuestro manual y todos nuestros procedimientos operativos  

están elaborados según las normas oficiales  

NMX-F-605-NORMEX-2000 y NOM-093-SSA1-1994 

y obligaciones  que rige el mismo Distintivo H. 

POLITICA DE CALIDAD 

Hazlo bien la primera vez é hazlo bien siempre 
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3 DH 

En este momento  tenemos  

7 comedores con su òDistintivo Hó vigente  

y 3 adicionales para lograr en este año 2012. 



PLANEACIÓN Y ELABORACIÓN DE MENÚS 

Contamos con un COMITÉ ( profesionistas en  nutrición y expertos operativos) 

cuta responsabilidad es elaborar los ciclos de menús, unificar recetas y 

presentación de los platillos. 

Nuestro COMPROMISO en elaborar el ciclo de menús es: 

 

- 10 semanas de menú (variedad  y combinación de colores) 

- Menús equilibrados y nutritivos 

- Platillos de alta aceptación y demanda 

- Uniformidad y estandarización en preparaciones. 
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PROGRAMA DE FESTEJOS  

Y RECORRIDOS  

GASTRONÓMICOS  

Para mejorar la 

atmósfera de la 

cafetería y quebrar la 

monotonía o celebrar 

fechas específicas, 

ofreceremos 

periódicamente 

nuestro programa de 

festejos y recorridos 

gastronómicos con 

menús y ambientación 

especiales. Se 

programa un evento 

mínimo al mes. 


